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경기도 특별사법경찰단장은 "먹거리 안전은 아무리 강조해도 지나치
지 않는 만큼 100% 완벽해 질 때까지 계속해서 점검과 단속을 해 나
가겠다"면서 "식품범죄 재범률이 제로인 안전한 경기도를 만드는데 최
선을 다하겠다"라고 말했다.  
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식품위생법 
(총 72회 개정) 

식품등의  
표시기준  

(총 37회 개정) 
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“ 안전한 식품의 제조.유통기반 조성 ” 
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기 구 용기･포장 

공기, 대접, 접시, 수저, 포크, 물통, 도마, 가위, 칼, 국자, 주

걱, 뒤지개, 강판, 거품기, 채칼, 계량스푼, 주전자, 냄비, 코

펠, 절구, 고기불판, 김발, 빵틀, 얼음틀, 후라이팬, 전기튀김기, 믹

서기, 커피머신, 분쇄기, 분유케이스, 젖병, 야채탈수기, 여과지, 

장갑, 일회용 장갑,등 

두유･우유･주스팩, 과자등포장지, 유통용유리･플라스틱병, 

햄버거포장지, 레토르트파우치, 피자박스, 케익박스, 유통

용도시락용기, 소세지케이싱, 치즈필름, 순두부포장지, 캔, 

화과자등 용기, 초밥용기, 샌드위치포장, 포장용 죽용기 등  
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“ 식품관련업체 안전관리 ” 

경기 경남 경북 전남 충남 전북 인천 충북 서울 강원 대구 부산 광주 대전 제주 울산 세종 
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퇴폐영업 

60 

“ 식품관련업체 안전관리 ” 



61 

“ 식품관련업체 안전관리 ” 

서울 경기 경남 전남 경북 강원 인천 부산 충남 대구 전북 충북 대전 울산 광주 제주 세종 
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구분 
지역별 감시건수 

서울 부산 대구 인천 광주 대전 울산 세종 경기 강원 충북 충남 전북 전남 경북 경남 제주 

업체수 158,904 54,103 37,963 38,255 21,834 25,422 19,475 3,546 169,413 36,234 29,241 39,087 30,754 34,077 55,426 63,200 16,026 

감시수 112,630 28,282 21,330 28,887 14,018 14,750 14,324 437 108,874 29,367 15,005 23,275 19,259 39,135 35,734 75,391 9,342 

비율(%) 70.8 52.2 56.1 75.5 64.2 58.0 73.5 12.3 64.2 81.0 51.3 59.5 49.2 114.8 64.4 119.2 58.2 
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“ 유전자변형식품등 신소재식품 안전관리 ” 



교육 내용과 관련한 궁금하신 사항이 있으신가요? 

Thank you 


